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Hapanmaidon valmistus ja juottaminen vasikoille

Kayta juottoon hyvilaatuista maitoa, jossa ei ole bakteereita (ei solumaitoa). Maito on puhtaasti
lypsettya puhtaisiin, ehjapintaisiin astioihin, jotka ovat ennen kayttda pesty ja kuivattu (tarvittaessa
desinfioitu). Maito on jadhdytetty heti lypsyn jalkeen ja sdilytetty alle +6 asteessa. Hapon
lisédminen maitoon estdd bakteerikasvun, mutta ei valttamatta tapa kaikkia jo siind olevia
bakteereita.

Hapota vain viiled3 (10-24 °C) tai kylma3 (alle 15 °C) maitoa valttdiksesi maidon juoksettumisen ja
pistemaisten hyytymien muodostumisen. Tarkista |lampoétila lampomittarilla.

Laimenna muurahaishappo (esim. AlIV 2 Plus Na tai Mestarin vahva) vedella. Esimerkiksi 1 dI
puhdasta muurahaishappoa ja 9 dl vettd, voit tehda tata laimennosta jo etukdteen valmiiksi
kanisteriin. Lisda tata laimennosta n. 30 ml jokaista maitolitraa kohden. Muista hapon kasittelyssa
suojalasit ja hengityssuojain sekd hapon kestavat kasineet. Laimenna ulkona tai muuten hyvin
ilmastoidussa tilassa. Kayta mitta-astioita, jotta saat tarkat mitat.

Lisda happolaimennos hitaasti maitoon ja sekoita voimakkaasti isolla vispilalla kasin tai esimerkiksi
maalisekoittimella hitaalla nopeudella. Maitoa ei saa vatkata liian kovaa.

Valmistuksen jdlkeen, sekoita ensimmaisen tunnin aikana seos kertaalleen seka kolme kertaa koko
seuraavan vuorokauden aikana 10-15 sekuntia kerrallaan. Timén voit tehda esimerkiksi kaydessasi
tarkistamassa vasikoiden terveydentilan ja puhdistamassa karsinoita.

Tarkista pH elektronisella pH-mittarilla tai pH-liuskoilla. Liuskojen ja mittarin mittausalue on oltava
esim. 3.0-5.5. Jos on suurempi mittausalue, niin tarkkuus ei ole riittdva. Tavoite pH on 4.0-4.5.
Pienikin pH:n muutos vaikuttaa maittavuuteen. Mita happamampaa, sitd huonommin maistuu.
Tarjoa maito huoneenldmpoisend kesélla ja talvella n. 20 °C:na. Hapanjuoma sailyy hyvana jopa
kolme vuorokautta talvella, kesallad yhdesta kahteen vuorokautta riippuen ymparistén lampétilasta.
Suojaa hapanmaito kannella kdrpasilts, valolta ja liialta lammélta (yli 25°C). Valitse sailion (tonkka,
saavi tms.) kooksi astia, joka on noin esim. 10 litraa/vasikka. Tutin korkeus vasikan olkapdan
korkeudella eli n. 60-80 cm vasikan seisomatasosta. Takaiskuventtiili tuttisarjassa helpottaa vasikan
imemista. Tuttisarjoja voi ostaa maatilatarvikekaupoista ja meijerilta.

Hapanmaidon lisdksi taytyy olla tarjolla joka pdiva vaihdettua raikasta vettd astiasta ja maittavaa
vakirehua. Tama edistaa vasikan marehtijaksi kehittymista.

Tutit ja letkut on pestava paivittdin. Maitoastioiden pesu aina ensin haalealla vedelld ja vasta sitten
kuumalla vedell3 ja rasvaa poistavalla pesuaineella (esim. Fairy/Tisko), ettei rasva pala kiinni
pintoihin. Huuhtele pesuaine pois. Hygieniaa ja vasikoiden terveytta parantaa se, etta toiset sangot,
tutit ja letkut voivat olla kuivamassa silld aikaa, kun toiset ovat kdytossa. Kunnolla kuivattaminen
tappaa bakteereita ja viruksia.

Jokaiselle vasikalle on hyva olla oma tutti ja ryhmakoko pieni, alle 5 vasikkaa. Jotkin vasikat voivat
hylkia hapanmaitoa varsinkin alle viikon ikdseina. Nailla kannattaa aloittaa hapanmaidon
tarjoaminen asteittain niin, ettd esim. ensimmaisena paivana hapanmaitoa % osa, ja loput maitoa.
Seuraavana pdivana hapanmaitoa puolet ja puolet maitoa. Sita seuraavana paivan % osaa
hapanmaitoa ja % maitoa ja neljantena paivana vasta kokonaan hapanmaitoa. Hapanmaidon voi
myos lammittaa aluksi esim. 30 °C totutusvaiheessa ja pH voi olla korkeampi, 5.0-5.5.



