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Avaa selaimessa

)
p rogg r Iq Pellolta poytdan nakyvaksi -hanke 2/2026

www.culinaryheritage.net

Tule mukaan kuulemaan Culinary Heritage -
verkoston uudesta sertifioinnista 24.2.2026 klo
14.00-14.30

Pellolta poytaan nakyvaksi -hanke kutsuu sinut iltapaivakahveille ti 24.2.2026 klo 14.00—
14.30 maksuttomaan tietoiskuun, jossa paaset sukeltamaan Culinary Heritage -verkoston
maailmaan — kansainvaliseen yhteisdon, joka on nostanut alueellista ruokakulttuuria ja -
perintda, puhtaita raaka-aineita ja paikallisten yritysten osaamista esiin jo yli 30 vuoden
ajan.

Juhlavuotensa 2025 kunniaksi verkosto lanseerasi uuden sertifiointijarjestelman, joka
tarjoaa entista vahvemmat tyokalut paikallisuutta, jaljitettavyytta ja laatua arvostaville
toimijoille. Nyt sinulla on mahdollisuus kuulla, mita sertifiointi kdytannossa tarkoittaa — ja
mitd hyotya siita voisi olla omalle yrityksellesi.

Tietoiskussa kuulet mm.

* Mika on jo yli 80 alueella maailmanlaajuisesti toimiva Culinary Heritage -verkosto

¢ Mita uusi sertifiointijarjestelma edellyttaa ja kenelle se sopii

* Millaisia mahdollisuuksia sertifiointi tarjoaa tuottajille, ravintoloille, matkailuyrityksille
ja muille ruokaketjun toimijoille

¢ Miten alueellinen ruokakulttuuri ja -perintd voidaan tehda nakyvaksi ja
houkuttelevaksi osaksi yrityksen viestintaa ja palvelukokemusta

Kohderyhma

Ruokaketjun toimijat Etela-Savossa, Etela-Karjalassa ja Pohjois-Karjalassa: tuottajat,
jalostajat, ravintolat, matkailu- ja maaseutuyritykset, kehittajat, oppilaitokset ja muut
toimialan asiantuntijat.

Esittelija
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Tietoiskun pitdd matkailuasiantuntija Anna Rinteinen / MKN [t3-Suomi, joka on myds
Culinary Heritage -verkoston sertifiointitarkastaja Suomessa.

limoittautumiset pe 20.2.2026 mennessa taman linkin kautta.

Kasvukunnosta tasmaviljelyyn -webinaarisarja
maaliskuussa

Maan tiivistyminen hallintaan pe 6.3.2026 klo 10-11.30

Kasvukunnosta tdsmaviljelyyn - webinaarisarja osa |

Webinaarissa perehdytaan maan tiivistymisen hallinnan keinoihin muun muassa
rengastuksen ja suunnittelutydkalun avulla. Tarkempi ohjelma ja ilmoittautumiset 5.3.
mennessa taman linkin kautta.

Tasmaviljelyn digityokalut viljelijan apuna ma 9.3.2026 klo 10-11.30
Kasvukunnosta tasmaviljelyyn - webinaarisarja osa |l

Webinaarissa perehdytaan erilaisten digitydkalujen kayttdon tasmaviljelyn
nakokulmasta. Tarkempi ohjelma ja ilmoittautumiset 8.3. mennessa taman linkin
kautta.

Satokartoitus ja peltoskannaus pe 13.3. klo 10-11

Kasvukunnosta tdsmaviljelyyn - webinaarisarja osa lll.

Webinaarissa kaydaan |api viljelijan kokemuksia satokartoituksesta ja
peltoskannauksesta. Tarkempi ohjelma ja ilmoittautumiset 12.3. mennessa_taman linkin

kautta.

Webinaarit ovat maksuttomia ja ne pidetdan Teams-alustalla.

‘ T MN\NAT \
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Mika ihmeen D.O. Saimaa? 10.3.2026 klo 14-16

Tervetuloa lloisen Passin Maalaispuotiin kuulemaan mista D.O. Saimaa -merkissa on kyse
ja mitéd kokemuksia yrittgjilla on sen kaytosta.

Tervetuloa - Heli Gynther, aluekehityspaallikkd, Eteld-Karjalan Liitto
Mika ihmeen D.O. Saimaa?

- Asta Aalto, kehittdmispaallikkd, D.O.Saimaa ja Saimaa Academy of Gastronomy —
Network development and learning -hanke

Asta toimii kehittdmispaallikkdna D.O.Saimaa -hankkeessa, jota toteuttaa Mikkelin
Seudun Matkailupalvelu ry. Hankkeen ja Astan tavoitteena on tehda nakyvaksi Saimaan
alueella tuotettuja, laadukkaita elintarvikkeita ja lisata niiden kayttoa.

- likka Arvola, Chef of D.O. Saimaa

llkka on pitkan linjan keittibmestari ja yksi D.O. Saimaa -merkin perustajista. Han kertoo,
miten yritykset voivat toimia verkostossa niin, ettd oma liiketoiminta vahvistuu ja samalla
koko D.O. Saimaa -verkosto hyotyy ja kasvaa.

Onko D.O. Saimaa -merkilla merkitysta? - Anna Siiridinen, karjatilallinen, Luomutila
Siiridinen

Anna haki ja sai ensimmaisten joukossa D.O.Saimaa -laatu- ja alkuperamerkin jo vuonna
2016 kasvattamiensa charolais-nautojen lihalle. Annalla, jos kenella, on kokemusta
merkista ja siita, mitd se merkitsee.

Kokemuksia D.O. Saimaa We Support -luokituksen kaytosta - Terhi Torikka, lloisen
Passin Maalaispuoti

Miten D.O. Saimaa merkkia haetaan? Seuraava hakujakso paattyy 30.4.2026. Lue
lisaa taalta.

Lataa D.O. Saimaa esittelytiedosto taalta.
lloisen Passin Maalaispuoti sijaitsee osoitteessa Kuutostie 470 59130 Koitsanlahti

Tilaisuus on maksuton. Kahvitarjoilu. limoittaudu mukaan 5.3. mennessa taman linkin
kautta. Tilaisuuteen on mahdollista osallistua myds Teams-yhteydella.

Tiedustelut:
Jenni Kunnaala
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p. 040 528 8610
jenni.kunnaala@mkn.fi

Karelia ala carte -merkki kayttoon ja hyodyksi
11.3.2026 klo 15-16

Paikka: Teams
Ruoantuottajille, elintarvike-, matkailu- ja ravintoalan yrittajille

Olisiko sinun yrityksellesi hy6tya Karelia a la carte laatu- ja alkuperamerkista? Oletko
sitoutunut Karelia a la carte arvoihin: paikallisuus, karjalaisuus, vieraanvaraisuus, luonto?
Haluatko tehda yhteismarkkinointia Karelia a la carte -verkoston yrittajien kanssa?

Tule kuulolle infotapahtumaan, jossa kerromme mm.

¢ YhteistyOsta Karelia a la carte brandin alla
o Karelia a la carte merkista ja sen hyodyista
* Miten Karelia a la carte -verkoston jasenyytta voi hakea?

Jarjestajat:
Pellolta poytaan nakyvaksi -hanke / MKN, ProAgria It3-Suomi
Karelia a la carte -verkoston yritykset

Lisatietoja: Johanna Rinnekari p. 040 301 2441, johanna.rinnekari@mkn.fi

lImoittautumiset taméan linkin kautta 9.3. mennessa. limoittautuneille lahetamme Teams -
linkin.
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Vastuullisuustyopaja - kestava liiketoiminta
nakyvaksi

Aika: Ke 8.4.2026 klo 10-15
Paikka: Kouvola (tarkempi paikka tarkentuu I1ahempana)

Kaytannonlaheisessa valmennuksessa perehdytaan vastuullisuuteen kiintedna osana
elintarvike-, ravintola- ja ruokamatkailuyritysten paivittaista toimintaa ja kehitystyota.
Osallistujien ymmarrys vastuullisuudesta ja sen merkityksesta liikketoiminnalle kasvaa.
Osalllistujat saavat konkreettisia vinkkeja vastuullisuustyon ja vastuullisuusviestinnan
toteutukseen.

Vuorovaikutteisen ja keskustelevan valmennuspaivan aikana kdydaan lapi kaytannon
esimerkein: ymparistévastuullisuus, taloudellinen vastuullisuus, sosiokulttuurinen
vastuullisuus, vastuullisuuden markkinointi ja viestinta.

Osallistujat tunnistavat merkittdvimmat toimenpiteet tavoitteidensa

saavuttamiseksi. Yrityskohtaisella vastuullisuussuunnitelmalla avataan nykytilanne,
tulevaisuuden tavoitteet ja tavat, joilla vastuullisista toimintatavoista

viestitdan. Valmennuspaiva pohjautuu kestavan ruokamatkailun oppaaseen ja laatu- ja
alkuperamerkkien arvokriteeristoon. Valmennus antaa myds hyvat evaat |1ahtea esim.
Sustainable Travel Finland -polulle.

Valmentajana toimii Johanna Rinnekari, yritysasiantuntija & Karelia a la carte -verkoston
koordinaattori

Hinta: 30 € + alv (sis. valmennuksen, valmennusmateriaalin, aamu- ja iltapaivakahvit.
Lounas on omakustanteinen.)

Tydpajan jarjestaa Pellolta poytaan nakyvaksi -hanke, joka on EU-osarahoitteinen.

Tervetuloa innostavaan, keskustelevaan valmennukseen! limoittaudu mukaan 6.4.
mennessa taman linkin kautta.

Lisatiedot: johanna.rinnekari@mkn.fi, p. 040 301 2441

13.2.2026 klo 13.13



Firefox

6/8

https://kampanja.proagria.fi/webmail/1052483/627272308/6496270f...

4]
1

B
-

)

Pellolta panimolle - nuorten yrittajien iltapaiva
Juvalla 17.2.2026 klo 12-16

Mita jos maatila ei ole vain maatila? Mita jos yrittajyys voi olla panimoa, somea, burgereita
ja tulevaisuuden suunnitelmia — samassa paketissa?

Pellolta panimolle -tapahtuma tuo yhteen nuoret yrittajat ja yrittajyyttd suunnittelevat
rennossa ymparistdéssa. Tule mukaan kuuntelemaan mukaansatempaavia yritystarinoita ja
uusia nakdkulmia tulevaisuuden tekemiseen. Ja valilla haukataan burgereital

limoittautuminen, ohjelma ja lisatiedot tdméan linkin kautta.

Tilaisuuden jarjestavat ProAgria Etela-Savon ja TTS Tyétehoseuran yhteinen Ennakoiva
omistajanvaihdos -hanke. Hanke saa rahoitusta EU:n maaseuturahastosta.

Ruokamatkailukilpailu 2026

Mika on Suomen paras ruokamatkailutuote?

Kilpailuun voi osallistua ympari Suomen, yhdella tai useammalla tuotteella, yrittajien
valisena yhteistyona tai yksin.

Kilpailu on osa MMM:n ja Visit Finlandin ruokamaakuvaprojektia. Jokainen Suomessa
koettu ruokaeldmys rakentaa Suomen ruokamaakuvaa.

Osallistu ruokamatkailukilpailuun tasta. IlImoittautumislomake on auki 1.1.—-28.2.2026.

Vinkkeja hyvista tuotteista otetaan myo6s vastaan. Vinkkaajien kesken arvotaan
keittokirjoja. Vinkkaa taalla mielestasi loistava ruokaelamys, niin se kutsutaan mukaan
kisaan.

Tule mukaan tapahtumiin

26.2.2026 klo 13-14.30 “Minustako artesaaniruokayrittaja” webinaari
Tilaisuudessa kuullaan mm. mitd mahdollisuuksia artesaaniruokayrittajyys tarjoaa,
artesaaniruoka lihajalosteiden kriteereista ja kuullaan inspiroiva liha-alan yrittajan
puheenvuoro.

Lue lisda

5.3.2026 klo 14-15 Kestavaa ruokaa - ndain suomalainen ruokasektori vahvistaa
luonnon monimuotoisuutta

Miksi suomalainen ruoantuotanto on tarkeaa? Miten suomalainen ruoantuotanto eroaa
monien muiden maiden tuotantotavoista? Miten meidan pohjoinen sijaintimme ja
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saatilamme vaikuttavat mm. viljeltaviin kasveihin ja torjunta-aineiden kayttéon/vahyyteen.

Tule kuulemaan, miten juuri sind voit olla vaikuttamassa ruokasektorin ammattilaisena
omilla valinnoillasi siihen, ettd ruoantuotanto ja ruokaturvamme pysyvat omassa
maassamme. Valinnoilla on vaikutusta my&s luonnon monimuotoisuuden sailymiseen.
Lue lisaa

10.3.2026 klo 12-14 Toimiva lihaketju Pohjois-Pohjanmaalla -webinaari

Tule webinaariin kuulemaan nakdkulmia lihaketjun pienten yritysten kehittamisesta ja
yhteistydn tuloksista yrittdjien kertomana — luvassa kiinnostavia puheenvuoroja.

Lue lisaa
"Toimiva lihaketju” webinaareja on pidetty jo aiemmin kaksi kappaletta; toinen Etela-

Savosta ja Keski-Suomesta maatilojen ja lihaketju yrittdjien puheenvuorot — naista I6ytyy
tallenteet "Lihat I&heltd — ketju kuntoon LIKE” -hankkeen sivuilta.

12.3.2026 klo 9.30-14 Tekisinko tilamyymalan -webinaari

Webinaarissa paneudutaan oman tilamyymalan perustamiseen ja kuullaan kaytannon
kokemuksia erilaisista ratkaisuista.

Lue lisaa

24.3.2026 klo 12-13 Lahiruokatuotteet kaupan hyllylle: mita vastuullisuustietoja
kauppias vaatii?

Miten lahiruokatuotteita saadaan kaupan hyllylle? Mita vastuullisuustietoja kauppias
vaatii? Tervetuloa kuulemaan kauppiaan ajatuksia! Puhujana K-Citymarket Seppalan
kauppias Vesa Nurminen. Tilaisuus on suunnattu kaikille I&hiruoan tuottajille, jotka
haluaisivat saada omia tuotteitaan kaupan hyllylle. Tilaisuuden paatteeksi on myoés aikaa
keskustelulle.

Lue lisda

26.3.2026 klo 14-15 Kotimaista vai ulkomaista? Lihavalinnalla vaikutat luonnon
monimuotoisuuteen —webinaari

Valitsetko kotimaista vai ulkomaista? Lihavalinnalla vaikutat luonnon monimuotoisuuteen.

Lihantuotanto vaikuttaa merkittavasti luonnon monimuotoisuuteen ja suomalaiseen
ruokaturvaan. Tassa webinaarissa syvennymme kotimaisen lihan kayttéon ja valintaan
ekologisesta nakdkulmasta — erityisesti luonnonlaidunlihan ja kestavan ruuantuotannon
rooleja tarkastellen.

Lue lisda
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Pellolta poytaan nakyvaksi -hanke

Pellolta poytdan nakyvaksi -hankkeessa kytketaan itdisen Suomen kestava
ruoantuotantotapa European Region of Gastronomy Saimaan yritys- ja
tapahtumaketjuun ja osaksi ruokamatkailua. toimijan sisaltéihin. Hankkeen
kohderyhmana ovat maatilat ja maaseudun elintarvike-, matkailu- ja ravintola-alan
yritykset Etela-Savon, Etela-Karjalan, Kymenlaakson ja Pohjois-Karjalan alueella.
Hanketta rahoittaa Euroopan unionin maaseuturahasto, Etela-Savon ELY-keskus,
Kaakkois-Suomen ELY-keskus, Pohjois-Karjalan ELY-keskus seka yksityiset
rahoittajat.

Lue lisaa
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proﬂ riq ProAgria Etela-Suomi

g Vanajantie 10 B

Eteld-Suomi 13110 Hameenlinna
info.etela@progria.fi

#onnistummeyhdessa
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Asiakaspalaute | Liity jaseneksi | Peruuta uutiskirje | Verkkokauppa |
Rekisteriseloste
Osoitelahde: ProAgria Keskusten rekisteri
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