
Lomakiven Lusikkaleivät
Sertifioitu Artesaaniruokatuote 2023

Tilausravintola ja majoituspalvelut 20 vuotta
Virpi Kivinen, Matkailutila Lomakivi, yrittäjä, Kausala Iitti



”Oli aika keksiä jotain uutta, 
talon tarinaan liittyvää”

Mitä jo osasin:

Tuotekehityksen 
Erikoisammattitutkinto 2013 AEL 

matkailutuotteesta

Torikauppakokemus 
mansikat ja herneet 1985-2020

Mansikan viljely 1996-2006

Tilausravintola 2006-

Erilaiset ruokakurssit 
mm ProAgria ja MKN hankkeissa

Ammattikoulutus kokki 2022
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Mistä kaikki alkoi ?

Margot Wikströmin
hillokurssista 2023

Minun innoittajani on siis ollut
Margot Wikström, ruoka-artesaani

Hän kertoi meille vakuuttavasti
oman intohimonsa: 

keittää ja kehittää hillo- ja 
marmeladituotteita

10-12.11.2023
kuva: osallistujat Lomakivessä

(Etelä-Suomen
Maa- ja Kotitalousnaiset ry hanke)
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Minua viehätti ajatus:

- Käsityöstä, jossa ihminen, osaaminen 
ja kädet tekevät tuotteen

- perinteinen ja luontainen 
säilöntätapa

- onnistuu elintarvikkeiden 
valmistamiseen hyväksytyssä tilassa

- oman puutarhan tai metsän marjoista
- paras jäljitettävyys

- luomua

Karviainen – omena
Puolukka – omena

Punaherukka – omena
Kirsikka
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Mitä opimme tuona 
viikonloppuna?

Lupaus aloittamisen helppoudesta,
etsi oma inspiraation lähde!

Tunne oma kasvi tai tuote,
valitse oikeat raaka-aineet ja 

yhdistele niitä oikein, 
ajoita sadonkorjuu / leivontahetki oikein, 

tee muistiinpanoja, kehitä, 
kuuntele asiakasta, 

maistele, tee toistoja,
opiskele lisää, käy ulkomailla

Varastoi järkevästi. 
Testaa varastoituja tuotteita.
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Mikä voisi olla sopiva oma tuote, jolle hakisin sertifikaattia? 

Lomakiven juhlissa

Talon lusikkaleivät tunnettiin jo paikallisesti  
isännän Aili- mummon tekeminä. 

Minä vain en tiennyt.
Monella  juhlavieraalla on lusikkaleipien 

makumuisto lapsuudesta, herättää 
keskustelua.

Ruokamatkatuote

Retkimuisto kotiin vietäväksi
- ruokaryhmät
- kokousvieraat

Aamupalatuote

Puuron kanssa puutarhan antimista tehtyjä 
hilloja. Tuvassa Van Gogh kirsikkatapetti ja 

ikkunasta näkyy keväisin kukkivat 
kirsikkapuut.
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Vaikeinta on toimivan myyntipakkauksen kehittäminen

Mistä aloitin 

Tarrapaperille tehty tarra ilma logoa

Ranskanperunoiden rasia
muovipussi kääreenä

tuotteilla kilohinta/rasia

Pakkausprosessi

Persoonallinen uusi pakkaus:
covid ajan salaattirasia

Tarrapaperi 
Painotuoteliikkeen tarra-arkit

tuotteille kappalehinta

Yhteistyökumppanit

Uusi logotarra on kaunis ja siisti

Terveystarkastajan tarkennukset

Parasta ennen /valmistuspäivä 
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Miksi kannattaa 
sertifioida oma tuote?

Helppoa, kun raaka-aineet on valittu

Mathantverk tukiverkosto

Yhteistyökumppanit

Osaaminen näkyväksi

Edullinen 10€/vuosi

Kilpailusta saa vinkkejä tuotteen kehittämiseen

Innostaa kehittämään uusia tuotteita

Jotain pysyvää…

säästyy omalta rönsyilyltä !
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Kiitos 

Tervetuloa mukaan 
kehittämään uusia artesaani-

ruokatuotteita !

www.lomakivi.fi

vastuullisuus
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http://www.lomakivi.fi/
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