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Artesagniruoka Artesaaniruokayrittaja valmistaa paikallisista raaka-

Y , o aineista kasityona ainutlaatuisia, perinteita
Il'lf'tO_]O_ kunnioittavia ja innovatiivisia tuotteita. Keskiossa on

maku, laatu ja jaljitettavyys.

Valmistaa pienia eria usein omalla tilalla, panostaa

laatuun ja tuo markkinoille merkityksellisia makuja.

PAIKALLISTALOUDEN e e e v . .
JA RUOKAKULTTUURIIN Tuntee ja tietaa kayttamiensa raaka-aineiden
RIKASTUTTAJA alkuperan, talloin kaikki kaytettavat raaka-aineet ovat

jalijitettavissa.
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ARTESAANIRUOAN SM-KILPAILUIDEN
LIHATUOTTEITA VUOSIEN VARRELTA

KULTA: Ilmakuivatut lihatuotteet: Lumikinkku, West Gard

Kemionsaari 2025
KULTA: Tuoremakkara Anduillette, West Gard
HOPEA: Kypsennetyt kokolihatuotteet Seppalan
lammastilan nyhtokaritsa, Seppalan lammastila

INNOVATIIVINEN ARTESAANIRUOKA, PRONSSI:
Lammas Lepuska, Muhniemen Lahtivaja

Lappeenranta 2022

Rovaniemi 2023

KULTA: Lampaan kylkirulla, Muhniemen Lahtivaja

KULTA: Poronliha-kasvispata, Lapin Gourmetkokit HOPEA: Lammaskebab, Muhniemen lahtivaja

HOPEA: Miniporomi, Sallan Villiporo

PRONSSI: Poron uunipaisti, Lapi

VALIPALAT&RUOKAMATKAMUISTOT:

n Gourmetkokit Ahvenanmaa 2021
KULTA: Fransyska av far, Marskogens lamm

KULTA: Porosipsi, Sallan Villiporo Raisio 2020
KULTA: Retkievas sailyke, Metsarannan liha
INNOVATIIVINEN ARTESAANIRUOKA: KUNNIAMAININTA: Poro-vorsmack, Lapingourmet
HOPEA: Kampsu, Lapin Gourmetkokit kokit

KUNNIAMAININTA:
Peuranlihamakkara, Lundenin liha
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Uusi ote pikalounaaseen, missa on paikalliset raaka-aineet. |

Lisaksi mukana on paikallinen ruokaperima. Fuusiotuote ‘

jossa kotoisa ruokaperinne keskustelee kansainvalisen ;%gﬂ"
ruokakulttuurin kanssa. Gastronomisesti loistavasti tehty '\’
tuote, jossa myos yhdistyi kestavyys ja terveellisyys.

Pikaruokamaailman taivaalla kirkas tahti.

Vackert lagrad och balanserad lufttorkad produkt. En
Hyva tasapaino maussa. Tuoksu herkullinen ja tukee representativ produkt gjord av enkla ravaror. Ett utmarkt
makukokemusta. Loistavat raaka-aineet, vahva exempel pd noggrant mathantverk. Elegant att servera —
kasityonleima. Kokonaisuudessaan laadukas ja till och med pa sjalvstandighetsbalen.

viimeistelty tuote.

Hyva tasapaino maussa. Tuoksu herkullinen ja tukee makukokemusta. Loistavat raaka-aineet,
vahva kasityonleima. Kokonaisuudessaan laadukas ja viimeistelty tuote.”

Erinomaisen tasapainoinen. Liha on
e : En fantastisk hantverksmassigt tillverkad farskkorv av lammkott, dar
mehevaa ja maku puhdas. Aromi tulee L o ) ) .
R . o aven indlvor och vilda 6rter som ndssla har anvants. Den behagliga
kauniisti esiin. Miellyttava konsistensen och den balanserade kryddningen gér den till en utmarkt

karjalanpaistimainen maku tuo makuun nch hallbar mathantverksprodukt.
syvyytta. Rakenteeltaan onnistunut ja ’
houkutteleva — esimerkillinen

artesaanituote.

AITO O AKTA 2026
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Kategoria
Lihatuotteet

Kategoria yhteensa
Kalatuotteet

Kategoria yhteensa
Leipomotuotteet

Maatiaisviljat =

Kategoria yhteensa

Luokka

Tuoremakkarat

Sailykkeet
Lampokasiteltu liha
Lampokasitellyt makkarat
Ilmakuivatut makkarat
Ilmakuivattu liha

Kylmasavukala
Lamminsavukala
Graavikala

Sailbtty kala
Jauhetut kalatuotteet
Matituotteet

Ruishapanleipa
Vehnéleipa juureen
Hiivalla kohotettu leipa
Kovat leivat

Rieskat, ohuet leivat

Muut leivat/ Tumma limppu

Taytetyt leipomotuotteet
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Makeat marjapiirakat
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Oulun ammattikorkeakoulun

EINDPITLCUERRLLERINEEUE

Artesaaniruoan SM-

TORSTAl 17.9. LAUANTAI 19.9.

-12-18/19 Tuotteiden vastaanotto OAMK - Likis 10-16

kilpailuf Oulussa
1/7.-20.9.20926

: - \\i F%" 9 PERJANTAI 18.9. - Tuomariston puheenvuoroja/ artesaaniruokatietoutta

-19-21 Toimialatreffit (Varikkopanimo?) - Kilpailutulosten julkistaminen Likiksen lavalla

Artesaaniruokakatu ja voittajien poyta Likiksessa

- 9-15 Tuomarointi OAMK -Gaala-illallinen

-J hdollista kaytetaan osittain
- 12-15 Seminaari OAMK os ma y

R kisailijoiden tuotteita
(AF+ paajarjestaja)

15.30-21.00 Yritysvierailut HAILUOTO?
SUNNUNTAI 20.9

- Likis 10-15
-Artesaaniruokakatu ja voittajien poyta Likiksessa

- Tuomariston puheenvuoroja/artesaaniruokatietoutta

By \on- A 0O o LAPIN AMK Euroopan unionin &5+
\ ’ KOT'TA LOUSNA'SET (;"f-‘ 3.‘ C}J Ag r Ia Lapiand University of Applied Sciences Mathantverkarna OS a ra h o itta m a @ bl vi A

Ruoka-artesaanit



9.3 Webinaari: Luonnontuotteista artesaaniruokatuotteita -

lisaarvoa & tapoja erottautua

Tule mukaan!

Huhtikuussa kasvisjalosteet ja leipomotuotteet webinaari
Lihateeman jatkot kevaalla -26
Ruoka- ja elintarvikealan ajankohtaisia tapahtumia,

hankkeita ja kehitystyota asiantuntijoiden kokoamana.

Tilaa uutiskirje tasta!

AITO O AKTA 2026



https://www.maajakotitalousnaiset.fi/hankkeet/parasta-paikallista-poytiin#tilaa-uutiskirje

ARTESAANIRUOKA Hankkeen tavoitteet
AITO O AKTA. -lisata kuluttajien, yrittajien ja ja yrittajiksi aikovien

tietoisuutta artesaaniruoasta
PAIKALLISTALOUDEN JA

RUOKAKULTTUURIIN
RIKASTUTTA]JA elintarvikeyrittajyytta
-yleisesti edistaa artesaaniruokayrittajyytta ja

-monipuolistaa ja lisata hankealuiden

Hankeaika 01.08.2025-31.3.2027 tuotteiden sertifiointia

Rahoittaja: Maaseuturahasto

-jakaa tietoa ja edistaa yrittajien valista
Maa- ja kotitalousnaisten Keskus ry verkostoitumista

Lapin ammattikorkeakoulu -infoja, tyopajoja, opinto- ja verkostoitumismatkoja

Poh]’ois—Suomen Maa- ja

kotitalousnaiset/ProAgria Pohjois-Suomi o
Lisaa hankkeesta:

Etela-Savon maa- ja

kotitalousnaiset/ProAgria Etela-Savo https://www.maajakotitalousnaiset.fi/hankkeet/artesa

Mathantverk i Finland rf - Suomen aniruoka-aito-o-akta

Artesaaniruoka ry

AITO O AKTA 2026
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Ruoka-

artesaaneija

auttamassa

RIIKKA MESKANEN

Ruoka- ja elintarvikeasiantuntija,
SM-kilpailujarjestelyt Oulussa
MKN Pohjois-Suomi

050 466 6043

rilkkka.meskanen@mkn.fi

*wgﬁ}ﬁousmlsa @roﬂgri

a LAPIN AMK'

Lapland University of Applied Sciences

MIRKA OLIN

Toiminnanjohtaja
Suomen artesaaniruoka yhdistys
040 568 6283

info@mathantverkarna.fi

SANNA LENTO-KEMPPI

Toiminnanjohtaja
MKN Etela-Savo
050 476 6028

sanna.lento-kemppi@mkn.fi

Mathantverkarna
Rucka-artesaanit

TUULA KOKKO

Yritysasiantuntija
MKN Pohjois-Suomi
040 864 4946
tuula.kokko@mkn . fi

HENNA KUKKONEN

Asiantuntija
Lapin AMK
040 585 2817

henna.kukkonen@lapinamk.fi

Euroopan unionin
osarahoittama
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