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Lihat lahelta — ketju kuntoon (LIKE)

Hanketta rahoittaa Euroopan maaseuturahasto

Tavoitteena hankkeessa on verkostoida lihaketjun toimijoita yli maakuntarajojen, kehittaa

osaamista vastuullisuudessa, tuotekehityksessa, markkinoinnissa ja lilkketoiminnassa seka

tukea jatkojalostusta ja lyhyiden toimitusketjujen rakentamista. Hankkeessa vahvistetaan

Ir:cihilihan brandia ja nakyvyytta kuluttajille seka edistetaan kestavaa kehitysta ja elainten
yvinvointia.



Tavoitteena

Lihaketjun pienten yritysten seka maatilojen osaamisen vahvistumisen myota kohderyhma
aktivoituu kehittamaan toimintansa vastuullisuutta, kannattavuutta ja kilpailukykya,
tuotteidensa laatua, profilointia seka kaynnistamaan investointeja.

Lihaketjun ylimaakunnallinen yhteistyo ja tiedonvaihto paranee, liha-alan toimijoiden
osaaminen, ymmarrys toisistaan ja yhdessa tekeminen lisaantyy.

Tiedon lisaantymisen ja kehittamistoimien myota kiinnostus paikallisesti tuotetun lihan
jalostusasteen nostamiseen lisaantyy.

Lihaketjun brandin vahvistumisen myo6ta kuluttajien liha-alan tietoisuus kasvaa (pellolta

poytaan ketjun nakyvyys)
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Tervetuloa mukaan!

Pienten yritysten lihaketjussa voima tulee yhteistyon
kautta — koko lihaketjun kilpailukyky vahvistuu

Kun opitaan tuntemaan “kollegoita” ja heidén
toimintatapojaan laajemmalta alueelta, niin oma
osaaminenkin vahvistuu

yrittajien kokemukset ja ajatukset, miten yhteistyossa
onnistutaan
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Keita olemme?

ProAgria Etela-Savo ry/ MKN
Sanna Lento-Kemppi, yritysasiantuntija (elintarvike- ja ruoka-ala)
Sari Heltela, lammastuotannon erityisasiantuntija

ProAgria Pohjois-Suomi ry/ MKN
Ari-Pekka Juuso, yritys- ja elintarvikeasiantuntija
Sanna Suomela, lihanauta- ja luomutuotannon asiantuntija

ProAgria Keski-Suomi ry/ MKN
Kati Virfvell, hankevetaja

Euroopan unionin
osarahoittama
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Lihat lahelta — ketju kuntoon LIKE

Askelmerkkeja suoramyyntiin
15.4.2026 klo 13.00-14.30

kenelle
- maatiloille, jotka suunnittelevat lihan suoramyynnin aloittamista tai ovat jo suoramyynnin

alkutaipaleella
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Tanaan ohjelmassa

* Mita tarkoittaa, kun ryhtyy alkutuottajasta lihakauppiaaksi

* Elintarvikevalvonnan nakokulmia lihan suoramyyntiin,
Hanne Partanen ja Elisa Toropainen,
Ita-Savon ymparistoterveydenhuolto

* Askelmerkkeja suoramyyntiin

Euroopan unionin - _
. ‘ Elinkeino-, likenne- ja
osarahoittama l& ympéristikeskus
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Suoramyynnin alkajaisiksi..

* Oletko valmis avaamaan "ovet” maatilalle

* Oletko sosiaalinen vai viihdytko mieluummin omissa oloissa
* Onko myyminen sinusta kivaa, helppoa vai ei todellakaan

* Enta jos tyomaara lisaantyy nykyisesta

« Talouden laskentaa..
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Alkutuottajasta lihakauppiaaksi
-mita osaamista edellyttaa

Alkutuottaja Lihakauppias
« Lihantuotannon lait, maaraykset, * Elintarvikelainsaadanto |aajemmin
ohjeet * Yhteistyo-palvelun ostaminen
. Karjan kasvatus lihaketjun toimijoiden kanssa
. * Leikkuut
* Ruokinta » Asiakasymmarrys
* Elainten hyvinvointi ja terveys « Markkinointi, viestinta, some?
« Tyoturvallisuus * Myynti
. Kirjanpito, verotus * Kannattavan liikketoiminnan
suunnittelu

Euroopan unionin - _
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Elintarvikevalvonnan nakokulmia
l[ihan suoramyyntiin

Hanne Partanen ja Elisa Toropainen,
Ita-Savon ymparistoterveydenhuolto
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Askelmerkkeja suoramyyntiin

ltselle sopivien (mm. laatu, arvot, "kemiat”, logistiikka) palveluntuottajien etsiminen/Ioytaminen
Kenelle myyn — kuka/ketka ovat asiakkaitani

Oikeat leikkuut — oikeaan aikaan

Pakkaukset, pakkausmerkinnat

Jakelukanavat (myynti tilalta, REKO, verkkokauppa, osk, paikalliskaupan kautta)
Ajankaytto, aukioloajat

Tilat, laitteet, kalusteet — mita tarvitsen (rahoitus investointeihin)

Markkinointi, viestinta — materiaalit, kanavat, visuaalisuus/”’brandi”..

Myynti, rahan "kotiutuminen”, maksaminen, laskutus

Hinnoittelu-, kassavirta-, kannattavuuslaskentaa..

Omavalvonta, elintarvikehygienia

Euroopan unionin
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Askelmerkkeja suoramyyntiin —

Sparrausryhmat / pienryhmat

Suoramyynnin aloittaminen ke 22.4. klo 14-15.30 -> B
Suoramyynnin kehittaminen -> A-P, Sanna, Kati (joka maakuntaan oma?)
Kyytto-ryhma (ylimaakunnallinen) to 16.4. klo 11-12 -> Sanna
Pienteurastamo/leikkaamo (ylimaakunnallinen) -> A-P
Lihanleikkuu/lihanjalostusryhma (ylimaakunnallinen) -> Kati ja A-P
Tuotannonsuunnanvaihtajat (ylimaakunnallinen) A-P ja Sanna S.
Lammasryhma? (ylimaakunnallinen) Sari H.? Henna S.?

Erilaiset yhteistyomallit, esim. logistiikka/yhteiset kylmavarastot A-P

Eu roopa_n unionin l;a Elinkeino-, likenne- ja
osarahoittama ympéristokeskus
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Pienryhma — suoramyynnin aloittaminen
ke 22.4. klo 14-15.30 - imoittaudu mukaan sanna.lento-kemppi@mkn.fi

Pienryhma valitsee kiinnostavimmat/ajankohtaisimmat teemat keskusteluun ja
tarkempaan tarkasteluun esim. naista:

« lItselle sopivien (mm. laatu, arvot, kemiat”, logistiikka) palveluntuottajien etsiminen/Ioytaminen

« Kenelle myyn — kuka/ketka ovat asiakkaitani

*  Oikeat leikkuut — oikeaan aikaan

. Pakkaukset, pakkausmerkinnat

. Jakelukanavat (myynti tilalta, REKO, verkkokauppa, osk, paikalliskaupan kautta)
« Tilat, laitteet, kalusteet — mita tarvitsen (rahoitus investointeihin)

. Markkinointi, viestinta — materiaalit, kanavat, visuaalisuus/’brandi’”..

. Myynti, rahan "kotiutuminen”, maksaminen, laskutus

* Hinnoittelu-, kassavirta-, kannattavuuslaskenta

«  Omavalvonta, elintarvikehygienia

E uroo pa.n unionin l‘p‘ Elinkeino-, likenne- ja
osarahoittama ympéristokeskus

ProAgria CroAgria _ ¥


mailto:sanna.lento-kemppi@mkn.fi
mailto:sanna.lento-kemppi@mkn.fi
mailto:sanna.lento-kemppi@mkn.fi

Mita tapahtumia ym. tulossa

Sidosryhmayhteistyo ja kohtaamiset
Ylimaakunnalliset yrittajatapaamiset eri teemoilla

Opintomatkat (kotimaa, ulkomaat)

Osaamisen arviointi/aktivointikeskustelut
Maakunnalliset/ylimaakunnallisia sparrausryhmat -- Pohjois-Suomi 3-4 kpl, Etela-Savo 3-4 kpl ja Keski-Suomi 3-4 kpl

Tiedon tuottaminen ja kokoaminen (jaetaan... infoina, webinaareina, artikkeleina, blogeina, videoina, podcasteina)

Tyopajat sparrausryhmille

Jatko-/kehittamistoimiin aktivointi

Lihaketjun vastuullisuustoimien tunnistaminen

Viestintdaosaamisen lisaaminen

MyoOnteinen viestinta kotimaisesta lihaketjusta

Lihaketjun toimijoiden maakunnalliset sidosryhmakohtaamiset

Etsitaan ylimaakunnallisesti onnistuneita esimerkkeja suoramyynnista seka lyhyista jalostus/toimitusketjuista/jakelukanavista.
Kootaan ja analysoidaan onnistuneita esimerkkeja ja etsitaan niiden menestystekijat

Hyodynnetaan hyvia kaytantoja osaamisen lisaamisessa ja viestitaan niista ulkoisesti

*
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Kiitos © -- ollaan yhteydessa

ProAgria Etela-Savo ry/ MKN
Sanna Lento-Kemppi sanna.lento-kemppi@mkn.fi

Sari Heltela sari.heltela@proagria.fi

ProAgria Pohjois-Suomi ry/ MKN
Ari-Pekka Juuso ari-pekka.juuso@mkn.fi

Sanna Suomela sanna.salmela@proaaria.fi

ProAgria Keski-Suomi ry/ MKN
Kati Virfvell kati.virfvell@mkn.fi

https://www.proagria.fi/asiantuntijat?expertise=&center=&searchTerm=

https://www.proagdria.fi/hankkeet/like
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YMPARISTOTERVEYDENHUOLTO

‘ Terveysvalvonnan toimipisteet
B Elzinlaakinnan palvelupiste

Savonranta
L]

[
Rantasalmi

Anttola  ® Kerimaki
SAVONLINNA

L ]
Punkaharju

50 km

Kartan valmistus: Mapline Oy, 2018
Pohjakartta-aineisto: Maanmittauslaitos

Savonlinnan kaupunki

16.4.2026




Lihan suoramyynti

Elainten kasvatus lihaksi on

alkutuotantoa — lihan myynti on
rekisteroitavaa

elintarviketoimintaa

Alkutuotannon toimija voi
vastaanottaa omistamastaan
elaimesta peraisin olevaa lihaa
takaisin hyvaksytysta
elintarvikehuoneistosta ja
myyda sen omasta
rekisteroidysta
elintarvikehuoneistosta

J

Yleiseen kulutukseen
tarkoitettu liha tulee olla aina
tarkastettua

Savonlinnan kaupunki
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Toiminnan rekisterointi

Lihan luovuttaminen tilalta on elintarvikkeiden myyntia ja toiminnasta on
tehtava rekisterointi-ilmoitus sijaintikunnan elintarvikevalvontaan

Rekisteroinnin voi tehda sahkoisen asiointipalvelun kautta llppa.fi
osoitteessa

lImoitus kasitellaan oman alueen ymparistoterveydenhuollossa ja
toimija saa rekisteroinnista todistuksen ja kuuluu sitten valvonnan piiriin

Savonlinnan kaupunki



Elintarviketoiminnan vaatimukset

« Jos liha on teurastamolla valmiiksi leikattu ja pakattu ja myydaan
sellaisenaan tilalta, on myyntitoiminnan vaatimuksena riittavat
Kylmasailytystilat niin, jotta lihan kylmaketju ei paase katkeamaan.
Lihan myyjalta el vaadita nygieniapassia, jos myynnissa on ainoastaan
valmiiksi leikattua ja pakattua lihaa - Erillista myyntitilaa el vaadita,
mutta lihoille tulee olla erillinen kylmio/pakastin

» Mikali lihan myyja kasittelee naudan puoliruhoja, on toiminnalle
enemman vaatimuksia. Kaytannossa puoliruhojen kasittely edellyttaa,
etta rekisteroity elintarvikehuoneisto on perustettu erillisiin tiloinin, jotka
voivat olla kodin yhteydessa (ei kotikeittio).

* Lihan myyjalla on oltava omavalvonta, jonka avulla hallitaan toimintaa
liittyvat elintarvikehygieeniset riskit

Savonlinnan kaupunki



Lihan jaadyttaminen

* Lihan jaadyttaminen rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa
myyntitarkoituksessa on sallittua

« Seuraavia ehtoja/rajoituksia on noudatettava:
* liha on jaadytettava 48 tunnin sisalla lihan vastaanottamisesta (Ruokaviraston
tulkinta lainsaadannon vaatimuksesta, jonka mukaan liha on jaadytettava ilman
tarpeetonta viivytysta)

* lihan saa tarvittaessa raakakypsyttaa ennen jaadyttamista, mutta talloin
jaadyttaminen on aloitettava 48 tunnin sisalla raakakypsytysprosessin

paattymisen jalkeen

* jauhelihan jaadyttaminen on aloitettava 24 tunnin sisalla tuotteiden
valmistamisesta

. tomwa vastaa pakkausmerkinnoista eteenpain luovuttamiensa elintarvikkeiden
osalta

16.4.2026 6



* Rekisteroidyssa e
toimittaa suoraan

* Rekisteroidyssa e

iIntarvikehuoneistossa jaadytettya lihaa saa
Kuluttajille

intarvikehuoneistossa jaadytettya lihaa saa

toimittaa myos toisiin rekisteroityihin elintarvikehuoneistoihin
vahaisesti ja paikallisesti (MMMa 318/2021 27§)

 Tavalliset pakastimet on suunniteltu sailyttamaan pakastetun
elintarvikkeen lampotila riittavan kylmana, mutta niiden teho ei riita
lainsaadannon vaatimusten mukaiseen pakastamiseen. Niita vol
kKuitenkin kayttaa lihan jaadyttamiseen, mutta tallaista tuotetta ei
vol kutsua pakasteeksi.

Savonlinnan kaupunki



Omavalvonta

 Omavalvonnassa voi kasitella mm. naita aiheita (tarkoituksena, etta riskit
hallitaan):

« Missa hyvaksytyssa liha-alanlaitoksessa/laitoksissa teurastus, leikkuu ja pakkaaminen
tapahtuu

« Pakatun lihan vastaanottaminen ja vastaanottotarkastus
 Lihan jaadyttamiskaytannot ja kuvaus raakakypsytysprosessista

 Lampotilanhallinta sailytyksessa, mahdollisessa kuljetuksessa ja myynnin aikana:
miten asianmukaisista lampotiloista huolehditaan ja seurataan, lampotilanseurannan
kirjauskaytannot ja -tiheys, lampotiloissa tapahtuneet p0|kkeamat ja tehdyt korjaavat
toimenpiteet. Kylmaketju ei saa katketa missaan vaiheessa.

» Kuljetuksen kesto, kuka kuljetuksesta vastaa: itse vai kuljetusliike? Kuljetuksessa voi
kayttaa esim. kylmékuljetuslaatikoita, jotka ovat varusteltu kylmapatruunoilla ja
iIrtolampomittareilla.

« Pakkausmerkinnat; kuka vastaa, tehdaanko itse lisamerkintoja
* Myynti (mm. missa ja miten)

Savonlinnan kaupunki 16.4.2026 8



« Kirjanpidossa tulee sailyttaa muun muassa teurastamolta lihan mukana tulleet eratiedot,
joista kay ilmi lihan alkupera seka elainten teurastuspaikka.

« Omavalvontakirjanpitoa tulee sailyttaa yksi vuosi

Lihan sdilytyslampadétiloja:

Elintarvike Sdilytyslampdtila enintdan
pakastetut ja jAadytetyt elintarvikkeet -18 °C tai sitd kylmempi
jauheliha ja jauhettu maksa +4 °C

tuore liha, lihatuotteet, sisdelimet, raaka liha | +6 °C
ja lihavalmisteet

Savonlinnan kaupunki 16.4.2026 9



Pakkausmerkinnat

« Palautuslihan pakkausmerkintojen osalta on otettava huomioon seuraavat
seikat:

 Liha-alan hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa voidaan, jos nain on
vahittaismyynnista vastaavan toimijan kanssa sovittu, merkita valmiiksi palautuslihan
pakkaukseen lainsaadannon vaatimat pakolliset tiedot seka jaadyttamattoman lihan
etta jaadytetyn lihan myyntia varten.

« Hyvaksytyssa elintarvikehuoneistossa ei voida aina varmuudella tietaa, milloin liha
jaadytetaan rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa. Talloin jaadytysta koskevat tiedot
IImoitetaan pakkauksessa erillisena tietona. Helpointa on toteuttaa merkinnat
pakkaukseen siten, etta jaadytettya lihaa koskevat tiedot annetaan erillisessa
etiketissa lukuun ottamatta sen parasta ennen — paivamaaraa ja jaadytyspaivan
ajankohtaa. Vahittaismyynnista vastaava toimija merkitsee lihan jaadytyspaivamaaran
ja parasta ennen -paivamaaran silloin itse sille varattuun kohtaan etiketissa.

 Lisaksi etiketissa tulee olla tieto siita, kuka (toimijan nimi ja osoite) lihan on
jaadyttanyt.

Savonlinnan kaupunki 16.4.2026 10



« Jaadyttamisesta ja/tai vahittaismyynnista vastaava toimija voi esimerkiksi
ylivilvata tummalla tussilla sen tiedon, joka ei ole voimassa.
Jaadyttamisesta ja/tai vahittaismyynnista vastaava toimija vastaa
ensisijaisesti pakkausmerkintojen oikeellisuudesta.

innan kaupunki 16.4.2026 11



* Mahdollista on myos, etta jaadyttamisesta vastaava toimija itse
merkitsee avaamattomiin pakkauksiin erillisella etiketilla puuttuvat
merkinnat, kuten tuoreen lihan sailytysohjeen ja viimeisen
kayttopaivan tai jaadytetyn lihan osalta lainsaadannon
edellyttamat merkinnat eli

« sanan “jaadytetty” elintarvikkeen nimen yhteyteen
 jaadytyspaivamaaran (esim. "jaadytetty pp.kk.vvvv”)
* sailytysohjeen

e parasta ennen -paivamaaran

« merkinnan "ei saa jaadyttaa uudelleen sulatuksen jalkeen” tai vastaavan
tiedon

« tiedon siita, kuka (toimijan nimi ja osoite) on lihan jaadyttanyt.

Savonlinnan kaupunki 16.4.2026 12



 Jaadytetyille tuotteille ei valttamatta tarvitse tehda

sailyvyystutkimuksia, vaan toimija voi kayttaa yleisesti kaytossa
olevia sailyvyysaikoja.

 Jos vahittaismyynnissa myydaan lihaa yksinomaan jaadytettyna ja
tuote jaadytetaan rekisteroidyssa elintarvikehuoneistossa aina
samana paivana, kun linha vastaanotetaan, voi hyvaksytty
elintarvikehuoneisto tehda jaadytetyn lihan osalta kaikki merkinnat
valmiiksi, edellyttaen etta lihan jaadytyspaiva on tiedossa.

Savonlinnan kaupunki



Kotiteurastettu liha

« Kotielaimia saa teurastaa ilman lihantarkastusta tuotantotilalla
ainoastaan tuottajan omassa taloudessa tapahtuvaa kayttoa varten.
Jos elaintenpitaja ostaa elavan tuotantoelaimen esimerkiksi
teurastusta varten, pitaa hanen rekisteroida elainten pitopaikka ja
elaintenpitoilmoitus Ruokaviraston elaintenpitaja- ja
pitopaikkarekisteriin. Lisaksi pitaa tehda nauta-, lammas-, vuohi- ja
sikaelaimista osto- ja teurastusilmoitukset nauta-, lammas-, vuohi- tai
sikarekisteriin. llmoitukset taytyy tehda riippumatta elaimen lajista,
elainmaarasta tai omistuksen ajallisesta pituudesta.

* Tilalla teurastettua/rahtiteurastettua lihaa ei saa myyda eika luovuttaa
oman kotitalouden ulkopuolelle

Savonlinnan kaupunki



* Olkaa yhteydessa oman alueenne elintarvikevalvontaan

Kiitos!
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