
Pajalan matka 4.-6.7.2025
Matkalla mukana Parasta paikallista pöytiin-, 

ClimateFood- ja Luonnontuotteita Pohjoisesta 
hankkeet



• Matkalla vierailtiin Louella Lappian
Tervolan oppimiskeskuksessa, 
Redun elintarvikejalostus tiloissa 
sekä Kukkolaforsenissa. Matkan 
pääohjelma oli osallistua Pajalan 
markkinoille.

• Matkan tavoitteena oli 
ylimaakunnallinen yhteistyö sekä 
ruotsalaiset myyntimahdollisuudet.

• Matkalla oli mukana kolme Oulun 
Maa- ja kotitalousnaisten / ProAgria
Pohjois-Suomen asiantuntijaa.



Loue Tervola Lappian
oppimiskeskus 4.7.2025

• Louella Tervolan Lappian oppimiskeskuksella
saatiin kattava esittely oppimiskeskuksen
toiminnasta sekä keskuksen eri osa-alueista. 

• Maaseutuyrittäjyyden osaamiskeskuksessa on 
mahdollista opiskella maatalous-, metsä-, ja 
puutarha-aloja. 

• Keskusteluissa nousi esiin, että
oppimiskeskuksen hakijamäärät ovat hyvällä
tasolla.



Ketomo Food 
Oy

• Vierailulla oli mukana myöskin Ketomo
Food Oy, joka tekee yhteistyötä
oppimiskeskuksen kanssa.

• Ketomo Foodin artesaanijäätelö
valmistetaan Tervolan
oppimiskeskuksen alkuperäiskarjan
lapinlehmien maidosta.

• Ketomo Food tarhaa myöskin mehiläisiä
ja on mukana alkuperäisrotuisten
Pohjolan tummien mehiläisten
suojelutyössä. Ketomo Food käyttää
hunajapurkeista saadun tuoton suoraan
suojelutyön ylläpitoon.



Rovaniemen
koulutuskuntayhtymän
elintarvikejalostuksen tilat
4.7.2025

• Rovaniemen koulutuskuntayhtymän vierailulla
pääsimme tutustumaan elintarvikejalostuksen
tiloihin. Esittelykierros oli todella keskusteleva ja 
kosketti kaikkia mukana olevia hankkeita.

• Elintarvikejalostustilat koostuivat konditoria-, 
leipomo-, lihanjalostus-, ja 
elintarvikejalostuspuolesta.

• Redulla on muun muassa vuoteen 2027 asti hanke, 
jota yrittäjien on mahdollista hyödyntää. Hankkeessa
järjestetään muun muassa työpajoja
elintarvikejalostukseen liittyen.

• Vierailu oli todella mielenkiintoinen ja sieltä saatiin
paljon tietoa, joka voisi hyödyttää hankkeidemme
yrittäjiä.



Elintarvikejalostustilat

• Elintarvikejalostustiloissa
on mahdollisuus käyttää
myös pakkauskonetta, 
kuvassa näkyy erilaisia
pakkauskokoja ja tyylejä. 
Redu on testannut eri
tuotteiden säilyvyyttä
pakkauskoneen avulla.

• Lihanjalostustilat 50e/h 
virka-aikana ja virka-ajan 
ulkopuolella 150e/h

• Elintarvikkeidenjalostustila, 
että lihajalostustila 
yhteensä 300e/h



Pakastekuivausuuni

• Tiloissa on käytettävissä myös
pakastekuivausuuni.



Pajalan markkinat 

• Pajalan markkinat on Pohjois-
Ruotsin suurimmat 
kesämarkkinat, jotka järjestetään 
vuosittain heinäkuun alussa 
Pajalassa.

• Pajalan markkinoita on järjestetty 
jo 1700-luvulta saakka.

• Markkinat houkuttelevat joka vuosi 
yli 40000 kävijää ja myyjiä on yli 
300.



Pajalan markkinat 5.7.2025
• Lauantaina oli reissun markkinapäivä, ja 

pisteellämme maistatettiin Oikia-sipsejä
sekä Kainuulaisia ruistervalastuja.

• Pisteellä oli täytettävänä myöskin
lähiruoan käyttöä sekä tuotteita
käsittelevä kysely. Kyselyyn saatiin
päivän aikana ihan hyvin olosuhteet
huomioonottaen vastauksia.

• Kyselyssä käsiteltiin muun muassa
lähiruokatuotteiden käyttötottumuksia
sekä rajat ylittävien lähiruokatuotteiden
käytön kiinnostusta.

• Tapahtumassa oli paljon kävijöitä päivän
aikana, mutta ihmiset olivat tulleet
tapahtumaan ostoksille. Tämän vuoksi
ehkä jäimme hiemaan varjoon, koska
emme olleet myymässä mitään tiettyä
tuotetta.



Lähiruoka kyselyn tuloksia
• Kyselyssä oli yhteensä 84 vastaajaa, joista 

osa oli vastannut sekä kuluttajan että 
tuottajan rooleissa. 

• Kuluttajia 95%, 6% tuottajia, 1% 
jälleenmyyjiä.

• Lähiruokaa kulutettiin tuoteryhmittäin 
kyselyn perusteella eniten kasvis- ja 
luonnontuote kategorioissa. Seuraavaksi 
korkeimmiksi nousivat liha ja kala/äyriäiset.

• Ostopaikoista merkittävimmät olivat marketit 
ja harrastuksen/työn kautta tehdyt ostokset.

• 95% kyselyyn vastanneista mieltää pohjois-
suomalaisen ruoan lähiruoaksi.



Kukkolaforsen 5.-6.7.2025
• Yöpyminen oli Kukkolaforsenilla ja aamulla tapasimme Kukkolaforsenin 

Johannah Spolanderin, jonka kanssa keskustelimme lähituotteiden 
käytöstä.

• Kukkolaforsenissa käytetään mahdollisuuksien mukaan lähituotteita sekä 
Suomen, että Ruotsin puolelta. He ostavat ohjelmapalveluita myös 
Suomen puolelta.

• Kukkolaforsen toimii sesonkien mukaan ruuan ja ohjelman osalta 
(ohjelmapalveluita mm. leipominen, ruuanlaitto, kalastus, kelkkailu, porot)

• Siikasesonki heille tärkein, ja he toivottivat myös suomalaiset tuottajat 
tervetulleiksi Siikafesteille.

• Kukkolaforsen myy myös Tornion panimon tuotteita, mutta osto tapahtuu 
ruotsalaisen tukun kautta, joka on vaikeaa ja kallista yrittäjälle.

• Ruotsin tukussa voi valita kartta näkymän, jossa näkyy vain lähituottajat. 
Tällainen malli voisi olla hyvä kehittää myös Suomeen

• Rajan toiselta puolelta vaikeaa ja kallista hankkia tuotteita mm. 
valuuttaeron ja kurssin vaihtelun vuoksi.

• Yrittäjän ei tarvitse pystyä toimittamaan 5000kpl tuotetta, vaan pienikin 
määrä olisi hyvä. Myös nimikkotuotteille olisi kysyntää.



Yhteenveto 
opintomatkasta

• Opintomatka oli mielenkiintoinen ja kaikissa 
vierailukohteissa sekä markkinoilla käytiin 
tärkeitä keskusteluja lähiruokaan ja tuotteisiin 
liittyen.

• Kaikki mukana olleet hankkeet saivat uusia 
näkökulmia sekä terveisiä kotiin viemisiksi.
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