
Alakortit/Alakortti-mallipohja

Laatija:             Päiväys: Tuote nro:

OP YKS. OH PH% RAAKA-AINEET KP KH YHT. €

10,000 kg Laktoositon kevytmaito 10,000 0,00 0,00

3,000 kg Puolikarkea vehnäjauho 3,000 0,00 0,00

0,300 kg Kuivattuja puolukoita 0,300 0,00 0,00

2,000 kg Kananmunia 2,000 0,00 0,00

0,500 kg Sokeria 0,500 0,00 0,00

0,040 kg Suolaa 0,040 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

0,000 0,00 0,00

Mausteet %: 0,00

0,00

15,840 kg / l

5 %

15,048 kg / l / kpl

0,150 kg / l / kpl Hinta / kg, l, kpl 0,00

100 kpl Hinta / annos 0,00

Valmistus:

Annoskoko

Annoksia

Raaka-aineita 

Alakortti / TUOTE:

Veroton hinta yhteensä

Kypsennyshävikki

Valmista

Puolukkapannari (100 henk)

1. Yhdistä maito, jauhot ja kuivatut puolukat
2. Anna taikinan turvota 30 minuuttia
3. Sekoita taikinaan kananmunat, sokeri ja suola.
4. Kaada taikina leivinpapareilla vuorattuihin vuokiin ja paista 2000 asteessa kiertoilmauunissa.


