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Kala-alan toimijoiden opintomatka 2025

Lahikalaa lautaselle -hanke jarjesti opintomatkan Ruotsiin 23.—25.4.2025 reittina Oulu-
Tornio-Luulaja-Nikkala-Kukkolankoski-Kemi-Oulu. Opintomatkalle osallistui kalastajista,
elintarvikejalostajista, rahoituksen seka alan kehittdjista koostuva 10 henkilon ryhma.
Vierailukohteita olivat:

e Hushallningssallskapet Norrbotten-Vasterbotten ja esittely Norrbotteniin maalle
suunnitteilla olevasta kiertovesi-ruokakalankasvatuslaitoksesta, Luulaja, Ruotsi

¢ Guldhaven Pelagiska, Kalix, Ruotsi: mm. erilaisten kirjolohituotteiden valmistus ja
tunnettu nimisuojatuote Kalix Lojrom

¢ paikallinen kalastaja Allan Luthstrém, pyydykset, kalastus, kalatuotteiden jalostus,
Nikkala, Ruotsi

o Kukkolankosken matkailutoiminta Kukkolan vierastaloilla: mm. siianlippous

o ammattiopisto Lappian kalatalousalan opetus: mm. kalastus ja kalatuotteiden jalostus
tuotekehityskeittiossa, Kemi

1. paiva keskiviikko 23.4.2025

Vierailu Hushallningssallskapet Norrbotten-Vasterbotten:
Tulossa Norrbotteniin: maalla sijaitseva kiertovesilaitos ruokakalalle, Mikael Kivijarvi,
Pelle Johansson ja Hakan Landstrom.

Kalankasvatus aloitettiin Ruotsissa siialla. Nykyaan myos kirjolohta ja taimenta.
Kalankasvatus Ruotsissa halutaan siirtda maalla sijaitseviin kiertovesilaitoksiin muun
muassa ymparistosyista ja kalojen terveysongelmien vuoksi. Yksi syy on myos, etta uusien,
vesistdihin sijoitettavien kasvatusaltaiden perustaminen ei ole lupa-asioiden nakdkulmasta
helppoa.

Landbaserad fi

skodling i Norrb tten
u

Kuva: Mikael Kivijérvi kertoo suunnitteilla olevasta kalankasvatuslaitoksesta.

Kalan ruokakaytt6a halutaan lisata Ruotsissa: talla hetkella ruotsalaiset syovat keskimaarin
noin 12,5 kg kalaa henkil6a kohden. Vrt. Norjassa 51 kg/hl6. Tavoitetta tukee muun muassa
alueellinen ruokastrategia, joka kannustaa syémaan maakunnassa tuotettua ruokaa.
Ihmisten aktivoiminen kalansydntiin on kumminkin Ruotsissa haastavaa, silla lapset eivat
sy0 kouluissa juurikaan kalaa ja syénti on vahvasti keskittynyt Norjan lohen sydntiin. Ja
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vaikka sydntid saataisiin lisattya, paikallista tuotantoa ei ole tarpeeksi kysyntaan
vastaamaan.

Suunnitteilla olevassa kiertovesilaitoksessa puhdistettu vesi kiertaa 95-prosenttisesti eli uutta
vetta tuotantoon tarvitaan vain vahan. Laitoksen tilojen siivouksen yllapidosta ja
teurastamolta tulee jatetta, joka voidaan hyédyntaa lahialueen biokaasulaitoksella.

Kala kasvaa noin vuoden ajan ja teurastus/uusien kalojen kasvatus aloitetaan kolme kertaa
vuodessa: tammikuussa, kesakuussa ja syksylla.

Projekti ei ole helppo. Haasteena on mm. se, ettd kyseinen kasvatustekniikka on uutta
Ruotsissa eika kokemusta ole entuudestaan. Oppia on haettu ulkomailta ja osaamista ja
tydvoimaa tullaan hankkimaan esimerkiksi Tanskasta, Norjasta ja/tai Suomesta.

Maalla sijaitsevan kiertovesilaitoksen yksi pulma on myos suuri energiankulutus: pumput
kuluttavat paljon ja talvella vettd taytyy lammittaa, kesalla viilentaa.

Projektin suunnittelu on aloitettu noin 7—8 vuotta sitten. Jos prosessi etenee hyvin, voi
laitoksen rakennustoiminta parhaassa tapauksessa alkaa noin viiden vuoden paasta
Toteutuessaan kasvattamo tulee moninkertaistamaan Ruotsissa kasvatetun kalan maaran.

Esityksen jalkeen opintomatkalaisten ja esittelijdiden kesken keskusteltin mm. suomalaisten
pitkastd kokemuksesta kalankasvatuksen parissa. Yksi tallainen laitos on esimerkiksi
Saimaan tuoreen laitos Varkaudessa.

Paikalliset elintarvikkeet ruotsalaisissa ruokakaupoissa ja Noah — lokal mat

Luulajassa tutustuttiin myds ruotsalaisiin kala- ja Iahiruokatuotteiden valikoimaan
paikallisissa marketeissa. Kalatuotteiden kylmahylly erosi suomalaisesta tarjonnasta. Tarjolla
oli esimerkiksi tonnikalafiletta, rapuja, simpukoita ja Norjan lohta. Suomessa lajivalikoima on
huomattavasti ruotsin kalahyllyja laajempi. Kalatuotteet (turska ja lohi) olivat myés
paaasiassa pakasteena kuluttajien saatavilla. Tuoretta kalaa oli vahan ja enemman I6ytyi
jatkojalostettuja tuotteita.

Kuvat: Kokonainen nierié pakasteena ja Noah Lokal Mat -l&hiruokahylly l&hikaupassa.

Noah - lokal mat -Iahiruokahyllyja on kattavasti paikallisissa vahittaiskaupoissa.

Lahiruokahyllyt erottuvat kaupassa erilaisella tuoteasettelulla. Tarjolla oli pakastettuja kala-
ja lihatuotteita, kylmahyllyssd maito- ja juomatuotteita, hapankaalituotteita. Kuivatuotteissa
oli kuivattuja yrttisekoituksia, alkoholi- ja alkoholittomia juomia, siirappeja, hilloja, makeisia,
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marmeladeja. Kalapuolen erikoisuutena 16ytyi villina pyydettyd kokonaista nieriaa
pakasteena.

Lue lisaa Noahista: https://noahlokalmat.se/

2. Paiva torstai 24.4.2025

Vierailu Guldhaven Pelagiska https://guldhaven.se/, Luulaja, Ruotsi

Guldhaven Pelagiska on vuonna 1992 perustettu kalatuotteita valmistava yritys Kalixissa.
Yksi tunnetuimmista tuotteista on Kalixin muikunmati. Muiden tuotteiden paaraaka-aine on
kirjolohi, jota saadaan yrityksen kolmesta kalankasvattamosta. Yksi Iahimmista
kasvattamoista sijaitsee Piitimessa, seka lisaksi ainakin Storumanissa. Nain yritys varmistaa
kirjolohen ymparivuotisen saatavuuden.

Muutama vuosi sitten yritys yhdistyi norjalaiseen Egersundiin.

Koko tuotantoketju kalankasvatuksesta teurastukseen ja tuotteiden jalostukseen tapahtuu
yrityksessa. Kuitenkin ainakin kirjolohituotteet menevat pakastettavaksi esimerkiksi
Luulajaan.

Yksi tiiviimmista ajoista tuotannossa on muikun madinsaannon aikaan — noin viisi viikkoa
lahes ymparivuorokautisesti. Kalixin muikunmati on nimisuojatuote, jota voidaan valmistaa
ainoastaan Haaparannan ja Piitimen valiselld alueella. Madin hinta on noin 200 €/kg + alv.
Yrityksen edustaja kertoo kysyttaessa, etta ruotsalaiset tuntevat tuotteen ja nimisuojauksen
sertifikaatin hyvin.

Kuva: Kalix I6jrom on nimisuojatuote, jota voidaan ainoastaan Haaparannan ja Piitimen
vélisellé alueella.

Yritys markkinoi tuotteissaan, etta ruotsalaisen kirjolohen maku neutraalimpi. Tuotteiden
brandi on iimeeltdan varikas ja erityisesti perheita puhutteleva. Yrityksen
esittelymateriaalissa tuodaan esille, etta tuotteissa hyodynnetyt kalalajit ovat myos WWF:n
kalaoppaan vihrealla listalla. Yritys on myos palkittu Seafood prize 2025 -palkinnolla.

Kirjolohituotteet on suunniteltu helppokayttdiseksi kappaletavaraksi. Yritys valmistaa myos
muista kalalajeista, kuten lahnasta, esimerkiksi pihveja.


https://noahlokalmat.se/
https://guldhaven.se/en
https://guldhaven.se/
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Kuvat: Guldhavenin valmistamia tuotteita. Miedompaa kuin tavallinen lohi, kuuluu yrityksen
markkinointilause esitteessé.

Havikin valttamiseksi ja kalan hyodyntamisen lisddmiseksi madin tuotannon ohella yritys
valmistaa madintuotannon lajitteluvaiheessa erotellusta koiraspuolisista muikuista
fermentoitua kalasailyketta. Tuotetta on saatavilla vain rajoitetun ajan. Tuotteessa kaytetaan
mm. paikallisen Torniojokilaaksossa sijaitsevan tilan, Pesula Lantbrukenin tuottamaa
kasviodljya.

Kuluttajille suunnatuista tuotteista yritys myy ainoastaan lamminsavukalaa kokonaisena,
muut ovat kappaletuotteita. Keskustelua herasi siita, ettd Suomen ja Ruotsin valilld on tassa
eroja kuluttajakayttaytymisessa, silla Suomessa hyddynnetaan paljon ns. pydreaa kalaa tai
kala kasitelladn kauppojen kalatiskeilla. Ruotsissa kuluttaja ei voi edes ostaa kokonaista
kalaa, niitd myydaan lahinna vain ravintoloille. Ruotsissa kuluttajille pyritdan valmistamaan
helppokayttdisia tuotteita, ja kappaletuotteissa on yrityksen kertoman mukaan nahtavissa
kysynnan kasvua. llmeni myos, etta ruotsalaiset eivat juurikaan osta tai edes saa kalaa
mistdan tuoreena, vaan ainoastaan pakasteena.

Vierailu paikallisen kalastajan luona: Allan Luthstrom, Nikkala, Ruotsi

Allan Luthstrém on kolmannen sukupolven kalastaja Nikkalassa. Han kalastaa paaosin lohta
pyydyksilld ja maivaa troolaamalla. Vuosia aiemmin on tehty nuottausta. Alueella on
kymmenkunta aktiivista kalastajaa. Kalastaja tekee yhteisty6td myds suomalaisten
kalastajien kanssa kalastuksen ja esimerkiksi tarvikkeiden yhteistilausten osalta.

Kalastajalla on kasittelytilat omassa pihassa, ja tiloihin mahtuu kovimpana sesonkina
yhtaaikaa 30 kalankasittelijaa. Kalastaja myy kalat ja kalaraaka-aineen Suomeen eri ostajille
ja madin Ruotsiin.
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Kuvat: Tututumassa kalastaja Allan Luthstrémin luona Nikkalassa. Kalastaja valmistaa
Kalix I6jrom -tuotetta ja hyédyntééa tuote-etikeissé nimisuojasertifikaattia.

Keskustelua kohteessa heratti opintomatkalaisten ja kalastajien kesken kalastuksen
kannattavuuteen liittyvat haasteet, hylkeiden aiheuttamat ongelmat seka vuosittain
asetettavat ja vaihtelevat pyyntikiintiét. Suomessa lohen osalta on toimijakohtainen kiintio, ja
Ruotsissa aikaan sidottu / aluekohtainen pyyntikatto. Tana vuonna pyyntikatto on alle 10 000
kpl lohta.

Kukkolankosken matkailutoiminta Kukkolan vierastaloilla, Tornio

Tutustuimme paikalliseen kalastusmatkailutoimintaan ja ruokakulttuuriin yhteisen ohjelman
aarella. Oppaanamme iltaan olivat Risto Kantola, Kukkolan vierastalojen isannditsija ja
koski-isanta Markku Alanara.

Risto Kantola kertoi ryhmallemme alueen turismista ja matkailupalveluista.
Matkailupalvelujen kaudet ovat talvella joulukuusta maaliskuuhun ja kesakuussa alkaa
toinen kausi. Talvella mm. kelkkailu, rekikoira-ajelut, revontulet, porot. Kesalla esim. lippous,
koskenlasku. Matkailijoille jarjestetdan ohjelmakaynteja tai useamman paivan mittaisia
ohjelmaretkia.

N

Kuvat: Opintomatkalaiset Kukkolankoskella. Koski-iséntéd Markku Alanéré kertoi eldvéasti
sifan lippoamisesta.
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Markku Alanara kuvaili kattavasti alueen kalastuksen historiaa ja merkitysta. Kalastus alkaa
kesakuussa lohen lippoamisella. Heina-elokuussa jatkuu siian lippoamisella ja syys-
lokakuussa nahkiaisen ja mateen pyynnilla mm. merroilla.

lllan aikana puhututti myds Tornionjoen uudet lohikiintiét tulevalle kaudelle.

3. Paiva perjantai 25.4.2025

Vierailu Kemissa Ammattiopisto Lappian tiloihin ja kalatalousalan koulutukseen

Kalatalousalan opinnot Lappialla sisaltavat kalastusta, pyydysrakennusta,
kalastusopastusta, kalankasittelya, kalanjalostusta, vesi- ja kalantutkimusta seka vesiviljelya.

Lappian kalatalouspuolella on noin 30 opiskelijaa, aikuisopiskelijoita on 7—8 vuosittain.

Ammattiopistolla on alkanut UKKOMAIVA — Lahikalat, kalatalous ja kalatuotteet tutuksi -
hanke, jossa tuetaan kalastajien elinkeinon ymparivuotisuutta ja lisdtadan kalanjalostuksen
tunnettavuutta ja jatkojalostusta yhteistydssa Perameren rannikon alueen kalastajien
kanssa.

Kuvat: Kalanmassauslaite ja pakastuskontti Ammattiopisto Lappian kalatalousalan tiloissa.

Opintomatkan aikaan hankkeen puitteissa oli valmistettu haukimassaa ja ahvenfiletta
pakasteeksi. Kayttdon on hankittu pakastuskontti.

Ammattiopiston tiloissa voidaan valmistaa erilaisia kalajalosteita, kuten kylma- ja
lamminsavutuotteita, sailykkeitd ja massoja. Opintomatkan vierailulla maistettiin
kalasailykkeita ja kalakebabtuotetta.

Lue lisaa Ukkomaiva-hankkeesta: hitps://www.lappia.fi/hanke/ukkomaiva/

Lisatiedot: www.maajakotitalousnaiset.fi/hankkeet/lahikalaa-lautaselle

Kalatalouden asiantuntija Ade Risti, Oulun Kalatalouskeskus / ProAgria Pohjois-Suomi,
ade.risti@proagria.fi, p. 045 6578 709

Projektipaallikkd Mervi Tiermas, Oulun Maa- ja kotitalousnaiset / ProAgria Pohjois-Suomi,
mervi.tiermas@maajakotitalousnaiset.fi, p. 044 431 4606



https://www.lappia.fi/hanke/ukkomaiva/
http://www.maajakotitalousnaiset.fi/hankkeet/lahikalaa-lautaselle
mailto:ade.risti@proagria.fi
mailto:mervi.tiermas@maajakotitalousnaiset.fi

